ILLektion 5

DAGS ATT BORJA BRYGGA VIN.

Vi ska borja med att brygga ett vin med smak av jordgubbar.
Basen for vinet ar appelJO samt roda och svarta vinbar.

Receptet ar som foljer:

1) 1,4 kg roda vinbar

2) 0.4 kg svarta vinbar

3) 11 appelJO

4) 4,0 kg socker uppdelati 3 kg och 1,0 kg

Ta alltid ett prov med Oechslemidiitaren sa du vet
vad du har for varde. Det bor ligga pa ca 100-110
Du anpassar sockret efter provet.

5) 11 LL vatten

Eller en komplett starkvins jastsatts.

6) 1 pase starkvinsjast med naring
7) 1 pase Pektolaz

8) 1 Pase Jasstop

9) 1 Pase Kiselsol

10) 1 Pase Gelatin

11) 1 Pase Jordgubbsextrakt

Bra att ha hemma: 1 Pase Bentonit.
Ja det blir totalt 10 olika ingredienser till denna brygd.

Att man anvander bentonit som hjalpmedel for att klara
vin,beror pa att bBentonitleran bestar av kiselforeningar som
verkar pa aggviteamnen, som till exempel jast. Bentoniten ska
for att vara verkningsfull, upplosas i lite jummet vatten sa att
den svialler ut ordentligt. I annat fall behover man 6verdosera
bentoniten och vissa typer av leran kan da ge jordsmak i vinet
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